
est une gamme d’appellations authentiques,
issue d’une diversité de terroirs propres à la Bourgogne. Chaque cuvée a été
pensée par notre maître de chai qui a sélectionné les raisins et a veillé à en
extraire le meilleur.

APPELLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE

« Doux et Fruité »

Mis en bouteille à la propriété

www.blason.com

BOURGOGNE 
PASSE-TOUT-GRAINS

 TERROIR

Vignes âgées de plus de 20 ans sur des terrains favorables
à tendance siliceux, argileux ou sableux.

 CÉPAGE

1/3 Pinot Noir. 2/3Gamay.

 VINIFICATION ET ÉLEVAGE

Vinification en cuves inox thermorégulées, puis élevage
sur les lies en cuves inox.

 NOTE DE DÉGUSTATION

Robe grenat aux reflets violines très lumineux. Frais,
friand et fruité. Le nez brille par ses arômes primaires. En
bouche, l’attaque est douce et les arômes de cerises et de
fraises se mêlent à des notes d’épices.

 ACCORD METS ET VIN

À boire en accompagnement de charcuteries, sur un
gratin de légumes et sur des andouillettes.

Température de service : 12°C.


