
BOURGOGNE CÔTE D’OR

est une gamme d’appellations authentiques,
issue d’une diversité de terroirs propres à la Bourgogne. Chaque cuvée a été
pensée par notre maître de chai qui a sélectionné les raisins et a veillé à en
extraire le meilleur.

APPELLATION D’ORIGINE CONTRÔLÉE

« Gourmand et Nuancé »

VIN DE BOURGOGNE

Mis en bouteille à la propriété

www.blason.com

 TERROIR

Le vignoble est exposé Sud-Est et occupe les piémonts de 
la Côte sur des terrains à colluvions et limons argileux.

 CÉPAGE

Chardonnay.

 VINIFICATION ET ÉLEVAGE

Pressurage pneumatique complet, suivi d’une
sédimentation statique à froid. Fermentation et élevage
sur lies fines en fûts de chêne français neutres pendant 10
mois.

 NOTE DE DÉGUSTATION

Robe jaune or pâle avec des reflets verts. Un bouquet très
pur qui s’ouvre sur des notes de fleurs, d’agrumes et de
fruits à chair blanche. En bouche il est magnifiquement
nuancé et équilibré. Une délicate touche de miel
accompagne la finale de son charme frais et épicé.

 ACCORD METS ET VIN

Accord parfait pour un apéritif servi avec des tapas, des
terrines et du saumon fumé, et également sur des
poissons en sauce.

Température de service : 10°C à 12°C.


